
 
MENU DU JOUR A 24 € 

Du lundi au vendredi midi 
 

Entrée, plat, dessert à 24 € 
Entrée, plat ou plat, dessert à 20 € 

Plat du jour à 15,50 € 
*** 

 
 

MENU A 41 € 
 

Toast de Saint-Marcellin, échalote confite 
Salade, haricots verts & noix 

Ou 
Saumon mi-cuit en croûte d’épices 

Mayonnaise safranée 
 

*** 
Dos de cabillaud poêlé au beurre blanc 

Vierge de légumes, purée maison 
Ou 

                               Volaille aux épices façon tajine 
Semoule aux fruits secs 

 
*** 

Tarte fine aux pommes, glace vanille 
Ou 

Baba au rhum, chantilly vanillée maison 
 
 
 

PLAT ENFANT 11 € 
 

Steak ou nuggets ou poisson + frites ou pâtes 

 
 
 



 
ENTRÉES 

  
 

 
Entrée du jour 

Du lundi au vendredi midi 
11 € - 18 € 

 
Escargots de Bourgogne en persillade 

Les 6 - 9 € 
Les 12 - 14 € 

 
Petits nems de volaille (X6) 
Sucrine croquante & sauce Thaï 

13 € 
 

Terrine du chef 
Pickles d’oignons rouges 

13 € 
 

Brochettes de poulet marinées (X5) 
Sauce à la cacahuète 

14 € 
 

Toast de Saint-Marcellin, échalote confite   
Salade, haricots verts & noix 

15 € - Plat 20 € 
 

Velouté de potimarron 
Brisures de châtaignes, chips de lard grillé 

14 € - Plat 19 € 
 

Saumon mi-cuit en croûte d’épices 
Mayonnaise safranée 

16 € - Plat 23 € 

 
 



PLATS 
 

Purée-saucisse lyonnaise BIO 
Avec un p’tit volcan pour mettre un jus dedans 

17 € 
 

Mafaldine à la crème de gorgonzola    
Épinards frais 

19 € 
 

Tartare de bœuf préparé par nos soins 
Charolais au couteau (180g) 

Salade verte & Pommes coin de rue 
22 € 

 
Volaille aux épices façon tajine 

Semoule aux fruits secs 
23 € - Version végétarienne 18 €  

 
Foie de veau, sauce marchand de vin 

Garniture au choix 
23 € 

 
Dos de cabillaud poêlé 

Vierge de légumes et haricots verts 
26 € 

 
Escalope de filet mignon de cochon panée 

Cervelle de canut, garniture au choix 
26 € 

 
Poisson du marché entier rôti 
Beurre blanc, garniture au choix 

26 € 
 

Tende de lèche de bœuf au beurre noisette 
Garniture au choix 

28 € 
 
 

GARNITURES AU CHOIX  
Purée maison, Mafaldine au beurre, poêlée d’haricots verts, 

pommes coin de rue (garniture supplémentaire à 5 €) 
 



 

FROMAGES 
 

Faisselle de fromage blanc 
5 € 

 
Cervelle de canut 

6 € 
 

Demi Saint-Marcellin de La mère Richard 
7 € 

 
Planche de fromages à partager (3 à 6 pers) 

Sélection de la Mère Richard 
16 € 

 
 
 
 

DESSERTS 
 

Dessert du jour (du lundi au vendredi midi) 
6 € 

 
Crème brulée à la vanille de Madagascar 

8 € 
 

Baba au rhum, chantilly vanillée 
9 € 

 
Café gourmand (4 pièces) 

9 € 
 

Finger au chocolat et noisette, coulis exotique 
10 € 

 
Tartelette framboise, pignons et crème d’amandes 

10 € 
 

Tarte fine aux pommes, glace vanille 
10 € 

 
Champagne ou Digestif gourmand (4 pièces) 

16 € 
 


